PERLETTE 10 St.

e Epoca de maturare: a [I-a

Strugurele:

e Marimea: mare, 330 —400 g
e Forma: conic, aripat
e Compactitatea: semicompact
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Marimea: medie, 1,8 —22 g
Forma: sferic

Culoarea: galbena-verzuie
Pulpa: crocanta

Aroma: neutrd

Seminte: rudimente de seminte
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Toleranta:
e Seceta: sporita
e Plasmopara viticola: medie

e Uncinula necator: medie

Mentinator:
LN.C.D.B.H. Stefanesti — Arges

Caracterizarea agrobiologica si tehnologica:
Vigoarea de crestere este mare.

Coeficientii de fertilitate:

e Absolut: 1,10 - 1,30
e Relativ: 0,70 — 1,00

Indicele de productivitate:

e Absolut: 350 — 400
e Relativ: 200 — 230

Concentratia medie de zaharuri in must este foarte ridicata la supramaturare, ajungand pana la
220 g/l in anii cu conditii climatice favorabile, iar aciditatea totala variaza intre 2,0 — 3,0 g/l
H,SO,.

Productia medie de struguri este de aproximativ 4,4 kg/butuc si 19 t/ha 1n anii foarte buni.

Zonarea:
Se recomanda cultivarea in majoritatea podgoriilor din tara.

Clona ,,Perlette 10 St.”” se remarca prin:

e Productivitate foarte ridicata



e Concentratie ridicatd in zaharuri
e Toleranta ridicata la seceta

Directia de productie:
Consum 1n stare proaspatd i procesare, maturare timpurie.
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